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' DEPTAL MPM

b Tipo: Detergente Alcalino
» Color: Amarillo
b pH: 12
Detergente alcalino efectivo para la eliminacidn de grasas, materia organica y proteinas.

» Caracteristicas:
» Detergente espumante con alta adherencia a superficies verticales.
» Elimina grasas, materia orgdnica y proteinas.
» Tiempo de contacto de 15 3 25 minutos.

Detergente para limpieza de las instalaciones avicolas, porcinas y plantas de faena.

DEPTAL MPM: Es un detergente que se aplica en espuma para incrementar el tiempo de contacto entre el detergente y
las superficies y aprovechar el potencial del quimico. Puede ser utilizado en instalaciones avicolas (pollo de engorde,
reproductoras, gallina de postura y pavos) y en producciones porcinas (porquerizas de gestacion, destete, cria y
terminacidn). DEPTAL MPM puede ser aplicado para el lavado de superficies de acero inoxidable, plastico, poliuretano,
polipropileno o polietileno, azulejos, linéleo, vinilo, asfalto y porcelana. Debe usarse con precaucién sobre materiales
blandos (Aluminio, cobre, estario, bronce y latdn).

Recomendaciones de uso: cou.n

Recomendacion de dosis

% recomendado Equivalencia Via de aplicacion

Granjas avicolas 20 3 4% De 20 a 40 mL de Espumadora
y porcinas producto/litro de agua o inmersion
Incubadoras 206 3 4% De 202 40 mL de Espumadp,ra
producto/litro de agua o inmersion
Plantas de faena 206 3 4% De 20a 40 mL de Espumadplra
producto/litro de agua o inmersion
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Modo de accion e ingredientes activos

Componente Mecanismo de accion

Sal tetrasddica ELEDTA es utilizado como coadyuvante en detergentes liquidos, ya que
del 3cido la quelacion de iones Ca2+ y Mg2+ permite controlar la dureza del
etilendiaminotetraacético| agua. Como blanqueador, también presenta un uso muy extendido
(15%) pues se puede aplicar 3 temperaturas bajas.

La principal causa es la disociacion de las grasas en un medio
Hidréxido alcalino, separandose glicerina y acidos grasos. Estos Ultimos se

de sodio (30%) asocian inmediatamente con los 3lcalis, constituyendo las sales sddicas

de los 3cidos grasos: el jabdn. Esta reaccion se denomina también

desdoblamiento hidrolitico y es una reaccion exotérmica.

Se usa para mejorar la formacién de espumas en los detergentes,

Acido poliglicésido ademas de sus propiedades de formacién de espuma, son bastante
(15%) apreciados debido a que sonbiodegradables, hipoalergénicos, no
irritantes y de baja toxicidad.
N y

P Almacenamiento y periodo de conservacion:
»Debe almacenarse en su envase original, en un 3rea fresca y ventilada alejado de la accidn directa de la luz del sol y
separado de los productos 3cidos.
» Fecha de Caducidad: 1 afio desde la fecha de fabricacién.
» Presentaciones: 10, 25,220y 1.000 Litros 0 13,27, 260 y 1.250 kilogramos respectivamente.

» Condiciones de uso:
a) Debe ser aplicado con una espumadora para aprovechar al mdximo su potencial.
b) Debe tener un tiempo de contacto minimo de 15 a 25 minutos.
¢) Una vez terminado el tiempo de contacto debe enjuagarse con agua a presion.
d) La dosis de aplicacién es de 20 a 40 mL de producto por litro de agua.
e) Se deben aplicar 300 mL/m2 de solucién con una espumadora.

» Recomendaciones de seqguridad:
> Puede haber quemaduras en la piel al contacto con el detergente antes de diluirlo.
» Puede provocar lesiones oculares graves al contacto de los ojos con el detergente antes de diluirlo.
» Puede haber quemaduras graves en la garganta y riesgo de perforacidn de las vias digestivas al contacto con el deter
gente antes de diluirlo.
» Los gases pueden provocar una irritacion en as vias respiratorias.
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» Primeros Auxilios

» Contacto con la piel: Quitarse inmediatamente ropa y calzado que haya tenido contacto con el producto y lavarse con
abundante agua durante 10 minutos o0 m3s si es necesario, trasladarlo inmediatamente al hospital si presenta sintomas
de quemadura o intoxicacién.

» Contacto con los ojos: Lavar los ojos con agua corriente durante 15 minutos y traslado al hospital para ser examinado
por un especialista.

» Ingestion: Lavar inmediatamente con abundante agua, no inducir el vémito, tomar un vaso de agua cada 10 minutos.
Si estd inconsciente y la respiracién es correcta, colocar en la posicidn de recuperacién. Si estd consciente, hacer que el
afectado se siente o se acueste. Si respira con dificultad, hacer que el afectado se siente y proporcionarle oxigeno si hay
disponible. Llevar al hospital lo antes posible.

b Principales sintomas y efectos, agudos y retardados:
»Contacto con la piel: Pueden producirse ampollas y ulceracién progresiva si el tratamiento no es de inmediato.
» Contacto con los ojos: Pueden producirse quemaduras corneales.
» Ingestion: Pueden producirse quemaduras en los labios y la boca y hemorragias en boca y nariz.
» Inhalacién: Puede presentarse dificultad para respirar con una sensacion de dolor en la garganta lo que puede causar
tos y salivacion.

P Imagen del proceso de aplicacion de detergentes en instalaciones pecuarias (Avicolas y Porcinas),
donde estos 4 pasos nos ayudan a garantizar un correcto proceso de limpieza de las superficies y
como consecuencia, la desinfeccidén puede ser de mejor calidad.

Tiempo Energ|§
mecanica

Temperatura Engrgla

quimica
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